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Béckerei — Konditorei & Café
VOGEL
ZUR BACHMUHLI

Unvergleichlich und einzigartig im Geschmack die
hausgemachten Pralinés von unserem Berufskollegen
Thomas Schwarzenberger,

von der Confiserie Schwarzenberger in Kiissnacht.
Zartschmelzende Pralinés in verschiedensten Variationen
eine schéne Aufmerksamkeit und immer ein tolles
Mitbringsel.

Sortiment  Rigi Stei, Truffes Milch, Truffes Champagne, Truffes Noir, Truffes
Weiss , Baileys Truffes, Rochers Milch, Mokka Mond , Pistache
Marzipan, Mandelcreme Praling, Nougat Truffes, Praliné Herz,
Rigi Spitzli, Rigi Chriesi ( Truffes mit regionalem Kirsch)

Spezielles in Geschenkpackungen erhaltlich.

Spezielle Mitbringsel:

Rigi Stei mit drei verschiedenen Geschmacksessenzen, Quitten,
Pflaume, Kirsch auf Likdrasis aus der Region

Rigi Chriesi mit dem bekannten regionalen Rigi Kirsch
Kussnachter Ansichten mit Bilder von Kussnachter
Sehenswurdigkeiten

Preis  Geschenkpackung Pralinés gemischt Fr. 19.00 pro 150g (12Stk. )
Geschenk Schachtel 9 Stk. - Fr. 15.80
Geschenk Schachtel 12 Stk. - Fr. 22.00
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Salinern




Exclusiv!

Die Rigisteine von Confiseur Thomas Schwarzenberger von
der Confiserie Schwarzenberger in Kiissnacht am Rigi,
wurden 2016 zur besten Pralines der Schweiz ausgezeichnet
an der Swiss Bakery Trophy!

Spezielles Im innern der Steine befinden sich drei verschieden
Geschmacksessenzen - Quitten, Pflaumen und Kirsch auf
Likdrbasis.
Im Kern sind die Pralinés halb flissig, mit einer cremigen
Fallung.
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